El papel de la agrobiodiversidad para enfrentar posibles
crisis en Santo Domingo Tomaltepec, Oaxaca

¢ Con que diversificar?

¢ En Santo Domingo Tomaltepec se registré un total de:

tipos de plantas comestibles

Este namero incluye a 74 especies y un total de
68 variedades reconocidas localmente. Sobre
: todo se encuentra una alta diversidad de chiles,
Santo Domingo .
Tomaltepec, Oaxaca mangos, ciruelas y aguacates.
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¢, Cuales son las estrategias para Santo Domingo Tomaltepec?

Chepil hembra

Crotalaria longirostrata

Diversificar la produccion con base en la agrobiodiversidad
Huaje verde

Leucaena leucocephala
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Chepil macho

‘ = ‘ ‘ = ‘ Consumir més productos locales
Crotalaria longirostrata

1 y valorar y promover el uso de las
hierbas locales.

Rehabilitar los terrenos para vender

2 y producir méas diversidad (plantas
ornamentales, girasol, rabano, tomates,
cebolla, perejil, calabazas, nopales) Huaje rojo

Leucaena esculenta

3 Producir plantas de ciclo corto 3
y las que se adapten mejor a la sequia. o

Miltomate morado

- Hierba de conejo Physalis ixocarpa Chilacayota
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econodmica de alimentos local el campo y plato.
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